
  

  

  
 
 

 
  

 

 
CHARDONNAY 

I.G.P. du Val de Loire 
    

 Le Vignoble: 
   Superficie  : 4,5 ha    
  Age des Vignes :  1 ha à plus de 20 ans 4 ans 
         3,5 ha d’une moyenne de 12 ans 
 
Le Vin:       Chardonnay 2013   (20 000 bouteilles) 
                                                     
 Surface  : 3,5 ha 
 Mode cultural: Lutte raisonnée, éclaircissage 
 Cépage  : 100% Chardonnay 
 Nature  : 100% du lieu dit: "Beau Lieu"   

Vinification  : 85 % de macération pelliculaire de 6 heures. Débourbage par le froid 
Maîtrise de température à 18°C.  Durée de la fermentation: 25 jours. 30% de 
fermentation Malolactique. 
Elevage  : 100 % cuve. 2 soutirages. Mise en bouteille septembre 2014 . 

 Emballage  : Bouteille de Bourguignone couleur antique, 75 cl. 
 

 
Accord Mets et Vin :  Présente sur le Domaine depuis plus de 25 ans, de naissance 
bourguignonne, ce cépage, mondialement reconnu, arrive dans la Vallée de la Loire au 
Moyen-Age. Il a un style bien particulier faisant de lui un vin élégant, frais et fruité. Les 
vins de Chardonnay du Domaine du Colombier sont amples et souples, aux arômes de 
pomme, agrume, pamplemouse associés à une pointe de beurre frais et de noisette. 
Température de service : 8 – 10°Apéritif, fruits de mer, poissons, volaille, fromages    
 
 
 
 
 
 
 



Distinction : 
Millésime 1997 
   Sélection au Guide Hachette 1999 
Millésime 1998 
 Médaille d'Argent Concours National des Vignerons Indépendants 
 Sélection de la Revue du Vin de France "Le Guide 99"  
Millésime 2001 
 Médaille d'Or au concours régional du val de Loire 
 Une étoile au guide hachette des vins 2003 
Millésime 2003 
 Médaille d'Or au concours National des vins de Pays  
 Médaille d'Argent Concours General Agricole de Paris 
 Une étoile au guide hachette des vins 2005 
Millésime 2005 
 Sélectionné au Top 100 Vins de Pays 2006 
 Médaille de bronze concours des vignerons indépendants 
 Une étoile au guide hachette des vins 2007  
Millésime 2006  
 Médaille d’Argent au concours  des vins de Nantes 
Millésime 2007 
 Médaille de Bronze au concours des vins de Pays du Val De Loire2008 
Millésime 2008 
  Médaille d’Argent au concours des vins de Pays du Val De Loire 2009 
Millésime 2009 
  Médaille d’Argent au concours des vins de Pays du Val De Loire 2010 
Millésime 2010 
 Une étoile au guide hachette des vins 2012  
Millésime 2011 
  Médaille d’Argent au concours des vins de Pays du Val De Loire 2012 
Millésime 2012 
  Médaille de Bronze au concours des vins de Pays du Val De Loire 2013 

 


